
รายละเอียดการอบรมหลักสูตรการบริการอาหารและเคร่ืองด่ืม 
(Food and Beverage Service Camp for International Cruise Ship)

หลังจบหลักสูตรอบรมมีงานเรือสําราญรองรับอย่างแน่นอน! 

   บริษัท ไอ.อี.โอ. จํากัด สมาคมวิชาชีพเรือสําราญ สถาบัน House of Hospitality และ TSTC เล็งเห็นถึงโอกาสการสร้างงาน 
สร้างรายได้ และสร้างอาชีพในอุตสาหกรรมเรือสําราญ ซ่ึงปัจจุบันมีความต้องการกําลังคนข้ึนไปปฏิบัติงานในตําแหน่งต่าง ๆ 
บนเรือสําาราญจํานวนมาก ด้วยเหตุน้ีจึงเกิดการขับเคล่ือนการพัฒนากําลังคนด้านเรือสําราญข้ึน เพ่ือเปล่ียนโอกาสท่ีมีให้เป็น
รูปธรรม เกิดการพัฒนาหลักสูตรระยะส้ัน เพ่ือผลิตบุคลากรท่ีมีความรู้ความเช่ียวชาญในการปฏิบัติงานบนเรือสําราญ และเป็น
การพัฒนาทักษะวิชาชีพด้านการบริการ การดูแลห้องพัก การประกอบอาหาร ฯลฯ สําหรับบุคคลผู้ท่ีสนใจ 
อันจะเป็นประโยชน์ต่อองค์รวมของการสร้างงาน สร้างอาชีพ สืบไป

รายละเอียดการอบรม

หลักสูตรอบรม 80 ช่ัวโมง

ระยะเวลา 10 วัน ไม่เว้นวันหยุด

จํานวนผู้เข้าอบรม รุ่นละไม่เกิน 20 คน 

   หลักสูตรน้ีเหมาะสําหรับ
ผู้ท่ีสนใจทํางานบนเรือสําราญ 

มีอายุระหว่าง 20 – 35 ปี

สําเร็จการศึกษาระดับมัธยมศึกษาตอนปลาย (ม.6) 
หรือ ประกาศนียบัตรวิชาชีพ (ปวช.) ข้ืนไป
สามารถส่ือสารภาษาอังกฤษได้ดี (มีการอบรมในหลักสูตร)

ร่างกายสมบรูณ์แข็งแรง ไม่มีโรคติดต่อ เช่น Hepatitis A
, B, C หรือ HIV ซ่ึงมีผลต่อการเข้าทํางานเรือสําราญ

ผู้ท่ีผ่านการอบรมในหลักสูตรน้ี และมีความสนใจทําางานบนเรือสําราญจะต้องมีคุณสมบัติดังน้ี

**หมายเหตุ – ผู้ผ่านการอบรบจะถูกประเมินความสามารถจากผู้แทนสมาคมวิชาชีพเรือสําราญอีกคร้ังเพ่ือพิจารณาความพร้อม
ในการทํางานบนเรือสําราญต่อไป-



เง่ือนไขการสมัครและคัดเลือก: 
กรณีมีผู้สมัครจํานวนมาก บริษัท ไอ.อี.โอ. จํากัด ขอสงวนสิทธ์ิในการพิจารณาคัดเลือกบุคคลเข้าอบรมเพียง 20 คน

ค่าธรรมเนียมการอบรมและข้ันตอนการชําระเงิน

สถานท่ีฝึกอบรม:
เจ้าหน้าท่ีจะดําเนินการแจ้งอีกคร้ัง 

• ค่าธรรมเนียมการอบรม 30,000 บาท/คน (จากราคาปกติ 50,000 บาท)
• เม่ือผู้สมัครได้รับการยืนยันสิทธ์ิเข้าอบรมจากบริษัท ไอ.อี.โอ. จํากัด  สามารถแบ่งชําระค่าธรรมเนียมการอบรมได้
  ดังต่อไปน้ี 

- งวดท่ี 1 : 5,000 บาท 

- งวดท่ี 2 : 25,000 บาท 

– ชําระพร้อมกับส่งเอกสารการสมัคร เช่นประวัติส่วนตัวโดยย่อ (Resume)

– ชําระหลังผ่านสัมภาษณ์กับเจ้าหน้าท่ีสถาบัน HOH

**หมายเหตุ – หากไม่ผ่านสัมภาษณ์ บริษัท ไอ. อี. โอ. จํากัด ยินดีคืนเงินงวดท่ี 1 จํานวนเงิน 5,000 บาท เต็มจํานวน-

ธนาคารไทยพาณิชย์ (SCB)          

194-209-2389          

ช่ือบัญชี: บริษัท ไอ.อี.โอ. จํากัด

ข้อมูลบัญชีท่ีรับชําระเงิน: 

เง่ือนไขผู้สําเร็จการอบรม: 
ผู้ผ่านการอบรมจะได้รับประกาศนียบัตรรับรองหลังจากสําเร็จการอบรม



     • Organization charts
 • Your responsibility
 • Grooming & personal hygiene 
 • Food and beverage operation
 • Roles of server and its relationship with other departments
 • Theory
 • Demonstration/Crews share  

     • Classes of menu
 • Classic menu sequence
 • Dining room Preparation
 • Breakfast, Luncheon and Dinner concept on cruise 
 • Hors d’oeuvres and appetizers
 • Soups
 • Egg dishes
 • Pasta and rice dishes
 • Fish dishes
 • Meats, poultry and games
 • Potatoes, vegetables and salads
  

     • Soups, salads
 • Cheese
 • Sweets
 • Savory
 • Desserts
 • Sauces and dressings
 • Theory
 • Demonstration
 • Hands-on study

     • Spirits Liquor (Dry Spirits Gin, Vodka, 
 • Whiskey, Rum, Tequila Sweet/Other)
 • Beer
 • Basic Beer knowledge/ testing 
 • Cocktail
    - Basic cocktail knowledge Cocktail1 Gin and 
    - Rum Vodka and Tequila
    - Cocktail Whiskey Brandy Beer and Sparking
    - Cocktail Other (Hot Drink ele..) Mock tail 
 • Wine

   - Basic wine and making a wine 
   - Red wine testing 1 (Red wine)
   - White wine, Sparking wine and other wine Wine 
   - Testing 2 (white wine and other)
 

Introduction Cruise ships career

Basic Cruise Ship Restaurant Knowledge 

Basic Bar Knowledge (Alcohol law and regulation)

แผนการอบรมวันจัดอบรมวันท่ี 1 - 10 พฤษภาคม 2566



     • Other drinks Soda
 • Coffee/ Tea

     • Staff attributes, skills and knowledge
 • Key service conventions
 • Food and beverage service areas and equipment
 • Galley and dining venues
 • Mise en place
 • The menu, menu knowledge, accompaniments

     • Napkin folding
 • Set up table 
 • Wine service 
 • Beverrage service
 • Service sequence
 • Greeting and Seating
 • Menu Presentation service standards
 • Order Taking Service Standards
 • Point of Sale key in Procedure
 • Order Delivery Service:
 • Handling Bills and final settlement
 • Guest Departure and Fond Farewell
 • Service sequence fine dining restaurant
 • Roll Play
 • Napkin folding
 • Setting up table
 • Theory
 

     • Demonstration
 • Hands-on study

     • Theory
 • Demonstration
 • Hands-on study

Interview International cruise line

Roll Play

Service Sequence

ตลอด 10 วันจะมีลูกเรือจากหลากหลายบริษัทและ หลายอาชีพ แผนก ตําแหน่งเข้ามาแบ่งบันประสบการณ์ตรง

**หลังจากจบหลักสูตรอบรม จะเข้าสู่ข้ันตอนการคัดเลือกเพ่ือลงเรือสําราญ ซ่ึงในระหว่างการปฏิบัติงานบนเรือสําราญจะได้รับ
                 สวัสดิการ ฟรีท่ีพัก ฟรีอาหาร ฟรีต๋ัวเคร่ืองบิน ฟรีวีซ่า มีรายได้ในระหว่างการทํางาน**



ข้ันตอนการสมัคร

Contact information 

     1. กรอกใบสมัครท่ีลิงค์ http://202.129.206.103:5005/home

     2. ส่งประวัติส่วนตัวโดยย่อ (Resume) ฉบับภาษาอังกฤษท่ีอีเมล consult@ieo.co.th หรือ internship_team@ieo.co.th

     3. โทรยืนยันการส่งเอกสารท่ีหมายเลขโทรศัพท์ 0972458294 หรือ 0890063218

     4. เม่ือได้รับการยืนยันจากเจ้าหน้าท่ี ดําเนินการชําระค่าหลักสูตรอบรม 5,000 บาท

     5. สัมภาษณักับตัวแทนจาก HOH เพ่ือพิจารณาคุณสมบัติในเบ้ืองต้น

     6. เม่ือผ่านสัมภาษณ์ ดําเนินการชําระเงินในส่วนท่ีเหลือ 25,000 บาท และเข้าหลักสูตรอบรม

     7. หลังจากจบหลักสูตรจะมีเจ้าหน้าท่ีให้คําแนะนําสําหรับการสมัครงานเรือสําราญ

Scan now!

Line : @ieoworkandtravel

Tel : 061 - 4262299

Facebook : ieoworkandtravel

Instragram : ieoworkandtravel

Tiktok : ieoworkandtravel


